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ICHIDON

MENU

Coperto: 2 €

OTSUMAMI
(ANTIPASTI DA CONDIVIDERE)

Rayu Edamame

Fave giapponesi bollite con sale e togarashi, leggermente piccanti 5,00€
Gyoza
yoza . . 10,00 €
Ravioli alla piastra con maiale e cavolo cappuccio (6 pz)
Yasai Gyoza
aoyoza . \ | 10,00 €
Ravioli vegetariani alla piastra con funghi shitake, bambu e cavolo cappuccio (6 pz)
Ebi Gyoza
Ravioli di gambero fritti con funghi, bambu e zenzero e conditi con cipollotto (6 pz) Disponibili 10,00 €
anche alla piastra.
Chashu Korokke
8,00 €
Crocchetta di maiale leggermente piccante accompagnata da maionese alla soia (3 pz)
Karaage
Pollo marinato in aglio, zenzero e sake fritto in stile giapponese 8,00 €
Samurai Sticks
Involtini fritti con gambero ed edamame, serviti con maionese al mentaiko (4pz.) 10,00 €
lkura Potato Sarada
Insalata di patate con carota, cetriolo, maionese, sesamo e uova di salmone. 10,00 €

(Senza lkura 6,00 euro)
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Kakiage di mais 7,00 €

Mais fresco in tempura serv ito con daikon grattuggiato (4pz.)

Gohan
- ) 4,00 €
Riso bianco giapponese
Alghe Mozuku
& 6,00 €
Alghe Mozuku condite con aceto di riso
Hijiki Sarada
1 arada. _— . | 6,00 €
Alghe Hijiki condite con soia e mirin con edamame, ginko biloba e ceci
Misoshiru
5,00 €
Zuppa di miso con tofu fresco, inari tofu e cipollotto
Goma Wakame
6,00 €

Alghe Wakame condite con sesamo e soia
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RAMEN

Tonkotsu

T ) o . ) 18,00 €
Brodo di maiale 12h di cottura, coppa di maiale, bambu, uovo marinato
Shio

) o . ) 16,00 €
Brodo di pesce e pollo, tare al sale, coppa di maiale, bambu e uovo marinato
Tokusei tsukemen 2500 €
Brodo di maiale e pesce affumicato insaporito allo yuzu con selezione di carni, bambu e uovo marinato !
Tsukemen

S . ) ) N . ) 18,00 €
Brodo di maiale e pesce affumicato insaporito allo yuzu con chashu di maiale, bambUu e uovo marinato
Shoyu Ramen

ya _ - \ , o _ 16,00 €

Brodo di pesce e pollo, tare alla soia coppa di maiale, bambu, uovo marinato ed olio al niboshi (acciughe affumicate)
Kamo Shoyu Ramen (Anatra) 2200 €
Brodo di pesce e pollo, tare alla soia, petto d’anatra arrosto bambu, uovo marinato ed olio al niboshi (acciughe affumicate) !
Kinoko Ramen
Ramen vegano con brodo di kombu e funghi shitake, tare alla soia, salsa di sesamo, tofu marinato, verdure miste e 16,00 €

bambu

*Tutti i brodi dei nostri Ramen eccetto il “Kinoko Ramen” contengono tracce di pesce
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DONBURI

Kaisen Don

28,00 €

Ciotola di riso con sashimi misto
Shake Don

) - . 18,00 €
Ciotola di riso con sashimi di salmone
Shake lkura Don

. o o . T . 25,00 €
Ciotola di riso con sashimi di salmone e uova di salmone marinate in soia e scorza di yuzu
Azuma Don

. o o o 4 25,00 €
Ciotola di riso con sashimi di tonno e tuorlo d’'uovo marinati in soia con cipollotto
Tekka Don

) o - 25,00 €
Ciotola di riso con sashimi di tonno
Una Don

i o ) o ) ) 23,00 €
Ciotola di riso con anguilla grigliata in salsa kabayaki, servita con takuan e pepe sansho
Chashu Don

) o , , , 16,00 €
Ciotola di riso con con maiale stufato in soya e uovo marinato
Yakiniku Don

. o . . . . . . 20,00 €
Ciotola di riso con filetto di manzo in salsa barbeque (a base di peperone e cipolla) e tuorlo d’'uovo marinato
Nasu Don

14,00 €

Ciotola di riso con melanzana glassata al miso e fritta
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Karaage Don

) o o 15,00 €
Ciotola di riso con pollo fritto in stile giapponese
Tori No teriyaki Don 16.00 €
Ciotola di riso con con pollo teriyaki e verdure !
Katsu Don 18.00 €
Ciotola di riso con cotoletta di maiale, cipolla e frittata ’
Yasai No Teriyaki Don 16.00 €
Ciotola di riso con tofu fritto e verdure miste in salsa teriyaki !
Shake No Teriyaki Don 18.00 €
Ciotola di riso con salmone teriyaki e verdure !
*Tutti i nostri Donburi vengono guarniti con cipollotto fresco, sesamo e zenzero marinato

DESSERT
Cheese Cake di Seiko con crema ai frutti di
bosco 6,00 €
Mochi Gelato (3pz.)
6,00 €

3 mochi gelato assortiti al gusto di matcha, sesamo nero e caramello




